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Kontaktinformation
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Hvad er et Svanemaerket Spise- og
dagskonferencested?

Et Svanemaerket Spise- og dagskonferencested (uden overnatning) opfylder
strenge miljgkrav ved at tage et helhedsgreb om miljgarbejdet. Det betyder, at de
er blandt de miljgmaessigt bedste indenfor sin branche.

Virksomheden arbejder struktureret og aktivt med at reducere sit forbrug af
ressourcer og optimere sin drift. Svanemaerket er et effektivt redskab til at
reducere virksomhedens miljg- og klimaaftryk og bidrager aktivt til at opfylde flere
af FNs Verdensmal, saerligt malet om ansvarlig forbrug og produktion.

Et Svanemaerket Spise- og dagskonferencested:

Serverer baeredygtig mad som belaster miljget mindre. Fx. tilbyder de
vegetarisk mad, anvender gerne lokalproducerede ravarer og undgar truede
fiske- og skaldyrsarter. De anvender ikke palmeolie i frituren.

Serverer en hgj andel gkologisk mad og drikke.

Arbejder aktivt med forebyggelse af madspild.

Kildesorterer effektivt for at sikre mulighed for genanvendelse af materialer
og udnyttelse af ressourcer.

Anvender ikke engangsartikler i den daglige servering.

Anvender kun engangsartikler, som opfylder strenge miljgkrav, til take away
0g catering.

Begreenser brugen af energi og udslip af CO,.

Begraenser vandforbruget.

Begreenser ugnskede kemikalier ved at benytte miljgmaerkede produkter til
den daglige renggring, opvask og tekstilvask.

Hvorfor veelge Svanemaerkning?

Svanemaerkede Spise- og dagskonferencesteder kan anvende varemaerket
Svanemaerket i sin markedsfgring. Svanemaerket nyder meget stor
anerkendelse og trovaerdighed inden for Norden.

Svanemaerket er en enkel made at kommunikere miljgarbejde og
miljgengagement til kunderne.

Svanemaerket tydeligggr, hvilke miljgbelastninger der er vigtigst og viser
dermed, hvordan man som virksomhed kan mindske udslip, ressource-
forbrug og affaldsbelastning.

En mere miljgtilpasset produktion giver et bedre udgangspunkt inden for
fremtidige miljgkrav fra myndighederne.

Svanemeerkning kan ses som en guide til arbejdet med miljgforbedringer
inden for virksomheden.
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e Svanemaerkningen indeholder ikke kun miljgkrav, men ogsa kvalitetskrav
eftersom miljg og kvalitet ofte gar hand i hand. Det betyder, at en
Svanelicens ogsa kan ses som et kvalitetsstempel.

Hvad kan Svanemeaerkes?

Spisesteder

Spisesteder er alle virksomheder som serverer mad, som fx. restauranter,
frokostrestauranter, personalerestauranter, kantiner, storkgkkener pa fx. skoler
eller sygehuse, gadekgkkener, cafeer og lignende. Catering-, take away- og fast
food-restauranter kan ogsa Svanemaerkes.

Dagskonferencesteder

Dagskonferencesteder er virksomheder med tilgang til mgdelokaler, mgdesale eller
forsamlingslokaler som ggr det muligt for en kunde at gennemfgre en konference

med foredrag, seminarer, information, diskutioner eller lignende. Hovedindtaegten

kommer fra denne type virksomhed.

Dagskonferencesteder er konferencevirksomheder uden et tilbud om overnating,
og kan Svanemaerkes hvis en af fglgende forudsaetninger for madservering
opfyldes:

1. Licensen inkluderer Svanemaerket madservering i eget regi, som opfylder
Svanemeerkets krav til spisesteder.

2. Brug af en underleverandgr af mad som opfylder Svanemaerkets krav til
spisesteder.

3. Madvareleverandgr opfylder alle obligatoriske krav til en leverandgr af
madvarer, se tabel 1 for detaljer.

For dagskonferencesteder som benytter ikke-svanemeerket leverandgr af madvarer
(punkt 3) kraeves det:

o At samtlige obligatoriske krav til leverandgr af madvarer i henhold til tabel 1
skal opfyldes. Kravene gaelder kun for den leverance af mad, som leveres til
det Svanemazerkede konferencested.

¢ Dokumentationen skal indhentes af konferencestedet og kontrolleres af
Nordisk Miljgmaerkning.

e Nordisk Miljgmaerkning skal kontrollere madvareleverandgren pa stedet.

o Arlig opfglgning af madvareleverandgr.

Ansggningsgebyret inkluderer kontrol af én madvareleverandgr (punkt 3). Hvis
konferencestedet gnsker kontrol af flere madvareleverandgrer, skal der sgges om
udvidelse af licensen. En madvareleverandgr, som ikke selv er Svanemaerket, kan
ikke benytte Svanemaerket i sin markedsfgring.

Med dagskonference menes ikke virksomheder som: koncertlokaler, teater,

messelokaler, udstillingslokaler og lignende, hvor hovedindteegten kommer fra
andre arrangementer end sammenkomster med foredrag, seminarer, information,
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diskusioner eller lignende. Det er heller ikke muligt at svanemaerke et event eller et
arrangement, som fx. en arlig konference eller festival, efter disse kriterier.

Kombinationer af virksomheder

Hvis der findes flere forskellige delvirksomheder i samme virksomhed, eller hvis
virksomhederne markedsfgres som en enhed, skal samtlige delvirksomheder
inkluderes i licensen. Det vil sige, at et spisested, som ogsa tilbyder
konferencevirksomhed, skal ansgge om Svanemaerket for begge virksomhedstyper
samlet i et ansggningsskema.

De forskellige kombinationer af virksomheder kan vaere spisested med tilhgrende
konferencested, samt konferencested med ekstern madvareleverandgr.

Se tabel 1, under "Hvordan ansgger man?", "Hvad kraeves?" for en oversigt over
hvilke krav de forskellige virksomhedskombinationer skal opfylde.

Geografisk begraensning

Niveauerne pa Svanemaerkets krav er fastsat med baggrund i nordiske forhold. Der
er kun udviklet greenseveaerdier for Norden. Hvis virksomheder udenfor Norden
gnsker at sgge om Svanemaerket, skal Nordisk Miljgmaerkning vurdere muligheden
for ogsa at udvikle krav der.

Hvordan ansgger man?

Ansggning og omkostninger

For information om ansggningsprocessen og omkostninger pa denne
produktgruppe henvises til det respektive lands hjemmeside. Se kontaktinformation
fagrst i dokumentet.

Hvad kraeves?

Ansggningen skal besta af en ansggningsblanket/webformular samt dokumentation
der viser, at kravene er opfyldt.

Kriterierne for spise- og dagskonferencesteder bestar af en kombination af
obligatoriske krav og pointkrav. De obligatoriske krav markeres med O + nummer
og skal altid opfyldes. Pointkravene markeres med P + nummer og for hvert
pointkrav der opfyldes, opnas et antal point. Pointene regnes sammen. For at f&
licens, skal man opna en vis maengde point.

| de tilfeelde hvor flere delvirksomheder opfattes eller markedsfgres som en enhed,
ma samtlige delvirksomheder inkluderes i ansggningen og licensen. Fx. skal et
spisested med tilhgrende konferencested opfylde de obligatoriske krav og
pointkrav for kombinationen af "Spise- og dagskonferencesteder (uden
overnatning)".

Tabel 1 giver en oversigt over, hvilke obligatoriske krav der skal opfyldes for de

forskellige kombinationer af virksomheder, hvilke pointkrav de kan opfylde, samt
minimumspoint de skal opfylde.
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For hvert krav er det beskrevet, hvordan kravet skal dokumenteres. Der findes ogsa
forskellige symboler, der anvendes for at lette arbejdet. Symbolerne er:

o Upload
B Bekraeft/underskriv eller beskriv i Svanemaerkets digitale ansggningsportal
P Kravet kontrolleres pa stedet

For at fa en Svanemaerkelicens kraeves det, at:

o samtlige obligatoriske krav er opfyldt,

¢ minimum antal point i henhold til pointsammenstilling af de obligatoriske
krav til opnaelse af point, og

e Nordisk Miljgmaerkning har kontrolleret pa stedet.

Al information, som sendes til Nordisk Miljgmaerkning, vil blive behandlet fortroligt.
Underleverandgrer kan sende dokumentationen direkte til Nordisk Miljgmaerkning,
hvilken dokumentation tillige vil blive behandlet fortroligt.

Tabel 1: Oversigt over hvilke krav virksomheden og forskellige kombinationer af virksomheder
skal opfylde, hvilke pointkrav de kan vaelges imellem. Der benyttes forkortelser for
spisested (S), konferencested (K), og madvareleverandor (Mad Lev), i tabellen

Kravnr. Krav SK S K Mad Lev
o1 Beskrivelse af viksomheden X X X X
Miljoledelse

02 Ansvarlig person X X X X
03 Arlig opfelgning pa licens X X X X
04 Krav til kontinuerlige forbedringer X X X

05 AEndringer og uforudsete afvigelser X X X X
06 Kundeklager X X X

o7 Kommunikation med personalet X X X
Baeredygtig mad og drikke

08 Andel gkologisk mad og drikke X X X
09 Greenseveerdi for gkologisk mad og drikke X X X
P1 Jkologisk mad og drikke (max 5 point) X X

010 Bordservering af vand X X X

P2 Lokalproduceret mad og drikke (max 2 point) X X

o111 Vegetarisk ret X X X
012 Tiltag som fremmer mad med lav miljgbelastning X X

013 Baeredygtig fisk og skaldyr X X

014 Palmeolie X X

015 Forbud mod genmodificeret mad (GMO) X X X
P3 Ingen brug af genmodificeret foder (1 point) X X
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Affaldskrav
016 Kildesortering X X X
017 Maengde restaffald X X X
018 Graenseveerdi for restaffald X X X
019 Affaldssortering for gaester X X X
020 Forebyggelse af madspild X X X
Tiltag for at forebygge og reducere madspild (max 3
P4 point) X X
021 Forbud mod engangsartikler og portionsemballage X X X
Engangsartikler i kontakt med mad og drikke, ved take
022 away, catering og fast food
023 Forbud mod PVC/PVDC i plastfilm
Energikrav
024 Nyindkab af energikreevende udstyr X X X
025 Rutiner/system for daglig energibesparelse X X X
026 Opleering i effektiv brug af energikraevende udstyr X X X
P5 Energi- og CO,-reducerende tiltag (max 4 point) X X X
Vandkrav
027 Nyindkgb spisesteder X X
028 Nyindkgb dagskonferencesteder X X
029 Opleering i effektiv brug af vand spisesteder X X
Kemikalieforbrug
030 Kemikalieindkab X X X
031 Information om kemikalier X X X
032 Miljgmeerkede kemikalier X X X
033 Dosering X X X
034 Klassificering af @vrige kemikalier X X X
035 Forbudte stoffer X X X
036 Plastgranulat til opvask X X X
Indkeb af miljgmaerkede produkter og servicer
Indkgb af miljgmaerkede tryksager, tissue-papir og
037 kopipapir X X X
Indkgb af miljgmaerkede produkter og servicer (max 10
P6 point) X X X

Pointsammenstilling

038 ‘ Obligatorisk krav til opnaede point ‘ X ‘ X ‘ X ‘
Opsummering af tabellen
‘ Max mulige point 25 25 14 0
Minimumsgranse, opnaede point 10 10 6 0
Antal krav, obligatoriske og point 44 43 31 10
Antal obligatoriske krav 38 37 29 10
Antal pointkrav 6 6 2 0
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Licensens gyldighedstid

Svanemaerkelicensen geaelder, sa laenge kriterierne opfyldes og indtil kriterierne
holder op med at geelde. Kriterierne kan forlaenges eller justeres, i sddanne tilfaelde
forlaenges licensen automatisk og licenshaveren far meddelelse herom.

Senest 1 ar inden kriterierne udigber, skal det meddeles hvilke kriterier, der skal
geelde efter kriteriernes sidst gyldighedsdato. Licenshaveren tilbydes sa mulighed
for at forny licensen.

Kontrol pa stedet

Inden der udstedes Svanemaerkelicens, kontrollerer Nordisk Miljgmaerkning normalt
pa stedet, at kravene er opfyldt. Ved kontrollen skal man kunne fremvise materiale
for beregninger, original til indsendt attest, maleprotokol, indkgbsstatistik og
lignende som stgtter kravene.

Spgrgsmal

Ved spgrgsmal kontaktes Nordisk Miljgmaerkning, se kontaktinformation fgrst i
dokumentet. Der kan findes yderligere oplysninger og hjeelp vedrgrende
ansggningen pa de pageeldende landes hjemmesider.

1 Generelle krav til virksomheden

o1 Beskrivelse af virksomheden
Ansgger skal oplyse fglgende information om virksomheden:
e Navn og adresse

e Definition og kombination af virksomheden: spisested og/eller
dagskonferencested?

e Kommer maden, som serveres, fra en ekstern madvareleverandgr?
e Beskrivelse af virksomheden (tekst)

e Har virksomheden en bar?

e Har virksomheden cateringvirksomhed?

e Tilbyder virksomheden take away? Hvilken type take away?

e Antal spisende gaester, inkl. catering- og take away portioner per ar.

Catering- og take away portioner er en madret som tilberedes for at blive
spist et andet sted, end der hvor den tilberedes.

e Antal konferencegaester per ar.
e Specielle forhold eller andet virksomheden vil informere om?

B Upload informationer digitalt i henhold til punktlisten ovenfor.

o>

Dokumentation af antal gaester.
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02

03

04

o>

o>

Miljgledelse

Ansvarlig person

Der skal findes en ansvarlig person i virksomheden som skal sgrge for, at
Svanemazerkets krav opfyldes, en markedsfgringsansvarlig og en gkonomiansvarlig
samt en kontaktperson til Nordisk Miljgmaerkning.

Navn, e-mail, telefonnummer, og titel pd den ansvarlige person.

I:\rlig opfglgning pa licensen

Virksomheden skal opfylde alle obligatoriske krav i licensens gyldighedsperiode.
Dokumentation for fglgende krav kan blive efterspurgt og kontrolleret arligt:

e Krav til generel information. Antal spise- og dagskonferencegaester.
e Krav til minimumsgraense for andel gkologisk mad og drikke.

e Krav til meengde restaffald.

e Krav til forebyggelse af madspild.

e Krav til information om kemikalier.

e Krav til madvareleverandgr (gaelder kun for dagskonferencesteder uden eget
spisested).

e Krav til kontinuerlige forbedringer.
e 2025: PVC/PVDC i plastfilm.

Arlig opfalgning fra Nordisk Miljgmaerkning kan enten omfatte en gennemgang og
kontrol af samtlige, eller udvalgte, krav. Information om opfglgning og tidsfrist for
indrapportering oplyses p& forhdnd.

Bekraeftelse pa at virksomheden gennemfgrer arlig opfglgning af licensen.

Krav til kontinuerlige forbedringer

Virksomheden skal en gang arligt saette egne miljgmal, for aret som kommer. For
at sikre intern opfglgning skal der samtidig udfgres en revision af forrige ars
miljgmal, Den "ansvarlig person" har ansvaret for, at revisionen gennemfgres.

Miligmalene skal fokusere pa forbedringer i mindst to af nedenstdende kategorier:

e Enerqi

e Vand

e Affald

e Madspild

e  (kologisk mad og drikke

o Kemikalier

e Indkgb

Beskrivelse af virksomhedens egne miljomal.

Bekraeftelse pa at der arligt vil blive gennemfgrt en revision af miljgarbejdet, hvor
nye malsaetninger saettes.

Arligt referat/rapport fra revisionsarbejdet som indeholder virksomhedens interne
opfglgning samt geeldende miljgmal.
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o5

S
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o>

07

o>

3.1

08

Planlagte @ndringer og uforudsete afvigelser

Planlagte aendringer, fx. udskiftning af kemikalieleverandgr, som pavirker
Svanemazerkets krav, skal godkendes af Nordisk Miljgmaerkning. Den ansvarlige
person har ansvaret for at indrapportere de uforudsete afvigelser, som pavirker
Svanemezerket krav, skriftligt til Miljgmaerkning Danmark.

Bekraeftelse pa at kravet opfyldes kan ske ved at accept af vilkarene 1
Svanemeerkets digitale ansegningsportal.

Kundeklager

Virksomheden skal sikre, at kvaliteten af den Svanemazerkede service ikke forringes
gennem licensperioden. Alle kundeklager skal handteres og arkiveres.

Virksomhedens rutine for at handtere og arkivere kundeklager.

Kommunikation med personalet

Alle ansatte, som deltager i den daglige drift af virksomheden, skal have kendskab
til, at virksomheden er Svanemaerket. Virksomheden skal gennemfgre en
grundlaeggende oplaering af de ansatte, som minimum skal indeholde:

e information om virksomhedens miljgarbejde
e hvad det vil sige, at virksomheden er Svanemaerket
e hvad de ansatte kan og skal bidrage med i miljgarbejdet

Opleeringen skal ske senest to maneder efter licensen er udstedt. Alle ansatte skal
derefter arligt orienteres om generelle miljgspgrgsmal, virksomhedens miljgarbejde
og Svanemaerket. Nyansatte skal modtage ngdvendig oplaering inden to maneder

fra ansaettelsen.

Nordisk Miligmeerkning kan bidrag med oplaeringsmateriale.

Beskrivelse af virksomhedens grundleeggende oplaering og hvordan personalet
bliver opleert i virksomhedens miljgarbejde og hvad det vil sige at veere
Svanemeerket.

Bekraeftelse pa at personalet far opleering senest to maneder efter licensen er
udstedt.

Bekraeftelse pa at nyansatte far oplaering inden for to maneder efter ansaettelsen.

Bekraeftelse pa at personalet far en arlig opdatering pa virksomhedens
miljgarbejde og Svanemaerket.

Baeredygtig mad og drikke

Krav til gkologisk mad og drikke

Andel gkologisk mad og drikke
Virksomheden skal oplyse andelen af indkgbt gkologisk* mad og drikke per ar.

* Med gkologisk menes mad og drikke maerket med EU'’s forordninger (EU)
2018/848, KRAV, finske "Solmdrket” (Luomu), Nyckelpigan, Debio,
Statskontrollert gkologisk (J-meaerket), Demeter og Tun-lifreent.

Som et minimum kan data fra tre mdneders drift benyttes.
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Svenske, danske og norske virksomheder skal rapportere indkgbsvolumen i
procent (%) enten i kr. eller kg.

Islandske virksomheder skal rapportere i antal produkter, som er faste produkter i
den daglige servering.

Finske virksomheder kan veelge om de rapporterer i antal produkter, som er faste
produkter i den daglige servering, eller indkgbsvolumen i procent (%) enten i kr.
eller kg.

Greenseveerdier for andel indkgbt gkologisk mad og drikke er trinvis @ggende for
drene 2022 og 2024. Graenseveerdierne skal rapporteres til Nordisk Miligmeaerkning
ved drlig opfaigning i 2023 og 2025, se krav til «Graensevaerdi for gkologisk mad
og drikke».

Gezeldende beregning og dokumentation af andelen gkologisk mad og drikke
for spisesteder i Danmark, Sverige og Norge:

e Hvis spisestedet er godkendt af Det @kologiske Spisemaerke, guld, sglv eller
bronze, kan godkendelsen benyttes som dokumentation.

e Huvis spisestedet er KRAV-certificeret med niveau 1, i henhold til KRAV's
procent-alternativ, niveau 2 eller niveau 3, kan certificeringen benyttes som
dokumentation.

e Hvis spisestedet er godkendt med Debio valgrmaerket bronze i henhold til
Debios procentalternativ, Debio valgrmaerket sglv eller guld, kan godkendelsen
benyttes som dokumentation.

e Det er valgfrit, om man vil benytte kroner (kr.) eller kilogram (kg) i
beregningen af %-andel.

e Det er valgfrit, om man vil medregne drikkevarer i beregningen. Derimod
anbefales det at medregne drikkevarer i beregningen, hvis det er
hensigtsmaessigt for virksomheden.

e Drikkevarer omfatter maltidsdrikkevare som: sodavand, saft, juice, vin, gl og
cider med og uden alkohol, samt spiritus.

e Eksempler pa tilfaelde hvor det ikke er hensigtsmaessigt at medregne
drikkevarer i beregningen, kan veere steder med stor bar-omsaetning, hvor
meget af det som omsazettes, ikke er gkologisk.

o Voer opmaerksom pa at Det @kologiske Spisemaerket kreever, at drikkevarer er
med i beregningen.

e Mineralvand og andre produkter som ikke kan maerkes som gkologiske, kan
tages ud af beregningen.

o MSC-maerket fisk og skaldyr kan ikke maerkes som gkologiske, men kan
medtages i beregningen, hvis spisestedet gnsker det, men ma ikke overstige
50 % af den beregnede andel. (Det @kologiske Spisemaerke godkender ikke
inkludering af MSC-maerket fisk). Vildtfanget fisk uden MSC-maerkning, kan
ikke medregnes som gkologisk.

e Huvis spisestedet kgber vildtkgd, kan dette undtages fra den totale
indkgbsveerdi. Hjort, vildsvin, ren og andre dyr, som er opdreettet/driftet,
regnes ikke som vildt.

Galdende beregning af gkologiske produkter for Island og Finland:

e Et gkologisk produkt skal veere et fast produkt i den daglige servering for at
teelle som ét produkt.

e Man kan teelle flere forskellige gkologiske produkter inden for en
produktkategori (fx. to typer ost/juice/brgd/vin mm.).

Svanemaerkede Spise- og dagskonferencesteder (uden overnatning) 12
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e Forskellige sorter af krydderier og alle varianter af the taelles kun som ét
produkt.

e Forskellige meelketyper som havremaelk og mandelmaelk, letmaelk og sgdmeelk,
teelles hver for sig.

e MSC-meerket fisk og skaldyr kan ikke maerkes gkologisk, men kan tages med i
beregningen, hvis spisestedet gnsker det, men kan ikke overstige 50 % af
antal produkter.

e Saesonvarer, som kun er tilgaengelige dele af dret, skal erstattes af andre
gkologiske produkter for at taelle med.

Dokumentation/beregning pa sidste ars indkgb af gkologisk mad og drikke.

Graenseveerdi for gkologisk mad og drikke
Graenseveaerdien er en minimumsgraense for indkgbt gkologisk mad og drikke.

P& grund af forskellig tilgang til gkologiske varer i de nordiske lande, differentieres
graenseveerdierne i henhold til tabellen nedenfor.

Svenske, norske og danske virksomheder:

Spisestedet forpligter sig til at opfylde graenseveerdien pd indkgbt gkologisk mad
og drikke fra og med ar 2022 ved arlig opfglgning i alle de fglgende ar.

Det betyder fx, at indkgbsdata fra ar 2022 skal benyttes ved arlig opfglgning i
2023.

Finske og islandske virksomheder:

Graenseveerdien for gkologisk mad og drikke er trinvis ggende - i to trin.
Spisestedet forpligter sig til at opfylde graenseveerdierne fra og med 2022 og 2024
ved arlig opfglgning i &r 2023 og ar 2025, i henhold til tabellen nedenfor.

Det betyder, at indkgbsdata fra ar 2022 skal benyttes ved arlig opfglgning i 2023,
og indkgbsdata fra 2024 skal benyttes ved arlig opfglgning i 2025.

Graenseveerdien som geelder fra og med ar 2024, vil gaelde i hele licensperioden.
Danske, svenske, norske, finske og islandske virksomheder:
Som et minimum, kan indkgbsdata fra tre maneders drift benyttes.

Virksomheder som har faet licens, og ikke opfylder graensevaerdierne ved arlig
opfglgning i 2023/2025, mister sin licens.

Ansggere, som ikke har et godt nok indkgbsgrundlag til at opfylde graensevaerdien
pa ansggningstidspunktet, kan fa licens med forbehold for, at kravet opfyldes
efter en given tidsperiode (minimum tre maneder). Dette kan vaere relevant, hvis
virksomheden er helt nyetableret eller hvis driften af virksomheden har veeret
unormal pa grund af renovering, pandemi eller tilsvarende.

Tabel 2: Nordiske, differentierede graensevardier for andel indkebt gkologisk mad og
drikke. Danmark, Sverige og Norge skal opfylde greensevardi andel indkeb
beregnet i %, mens Island skal opfylde graensevaerdi til antal faste produkter i
den daglige servering. Finland kan valge mellem indkab beregnet i procent
(%), eller antal faste produkter i den daglige servering.

Land Graensevardi 1: Graensevardi 2:
For indkeb fra ar 2022, For indkeb fra og med 2024,
som rapporteres ved arlig som rapporteres ved arlig
opfelgning ar 2023 opfelgning fra og med ar 2025

Danmark 30 % 30 %

Sverige 15 % 15 %

Norge 5% 5%
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Finland 13 produkter eller 5 % 19 produkter eller 7 %
Island 10 produkter 16 produkter
B Bekraeftelse pa at spisestedet forpligter sig til at opfylde graensevaerdierne.

o>

Arlig opfglgning 2023 og 2025: Dokumentation/beregning i henhold til krav til
"Andel gkologisk mad og drikke” som viser, at greenseveerdien for gkologisk mad
og drikke opfyldes.

P1 @kologisk mad og drikke

Spisestedet opnar point i henhold til tabellen nedenfor, hvis andelen af gkologisk
mad og drikke overstiger den obligatoriske graenseveerdi. Max 5 point kan opnas i
dette krav.

Tabel 3: Nordisk pointtabel for indkebt skologisk mad og drikke. Danmark, Sverige og
Norge opnar point for andel indkeb beregnet i procent (%). Island opnar point
for antal faste produkter i daglig servering. Finland opnar enten point for
indkeb beregnet i procent (%), eller antal faste produkter i den daglige

servering.
Land 2 point 3 point 4 point 5 point
Danmark (%) 230-<40 240-<60 260-<90 290
Sverige (%) 215-<30 230-<50 250-<90 290
Norge (%) 25-<15 215-<50 >50-<90 >90
Finland (%) >7-<15 215-<50 250-<90 290
Finland (produkter) 219-<25 225-<30 230-<35 235
Island (produkter) >216-<20 220-<25 >25-<30 230

o>

Dokumentation/beregning i henhold til krav til "@kologisk mad og drikke”.

3.2 @vrige krav til baeredygtig mad og drikke

010 Bordservering af vand

Servering af flaskevand er forbudt ved bordservering og buffetservering af mad og
drikke. Med flaskevand menes vand tappet pa flasker pa et bryggeri. Kravet
geelder ikke vand som er tilsat kulsyre.

Undtagelse fra kravet:
Salg/servering af flaskevand tillades ved take away, catering og fast food.

Salg/servering af flaskevand tillades ved unormal drift, hvor der fx. er usikkerhed
omkring vandkvalitet, hvis der skal tages hensyn til smittefare eller lignende.

For spisesteder som bdde har bordservering og take away er det tilladt at saelge
vand, men stedet skal i tilleeg have postevand som et godt synligt alternativ til
sine gaester.

B Bekraeftelse pa at der ikke serveres flaskevand tappet pa flasker pa et bryggeri
ved bord- og buffetservering.

P Kontrolleres pa kontrolbesgg.
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Lokalproduceret mad og drikke

Spisestedet far point for hver kategori de har et eller flere lokalproduceredex
produkter indenfor. For at veere pointgivende skal produkterne veere tilgeengelige
en hel saeson. Max 2 point kan opnas i dette krav.

Hver kategori giver 0,5 point:

e Mejeriprodukter (maelk, ost mm.)
o /g

e Korn og bagvaerk

e Frugt og baer

e Grgntsager, rodfrugter og svampe
e Drikke (juice, gl mm.)

e Fjerkrae (kylling, kalkun mm.)

e Fisk og skaldyr

e Kgd (kvaeqg, svin, far, geder, vildt mm.)
e Andet (honning, olie, urter mm.)

* For at mad og drikke kan betegnes som lokalproduceret, skal al produktion,
dyrkning, fangst, hgst, plukning, bearbejdning og lagring foregd indenfor 250 km
fra virksomheden. For virksomheder nord for 62°N er greensen 500 km, bortset
fra islandske virksomheder, der kan regne al national produktion som
lokalproduceret. For fisk regnes afstanden til fiskerihavn. Der skal veere fuld
sporbarhed i leverandgrkeeden fra spisestedet tilbage til
producenten/produktionsstedet. Hvis produktet er foreedlet (hel/halvfabrikat), er
det nok at hovedingrediensen dokumenteres.

Bekraeftelse og oversigt over pointgivende indkgbte lokalproducerede produkter
og kategorier.

Bekraeftelse fra leverandgr som viser produkternes oprindelse.

Kontrolleres pa kontrolbesgg.

Vegetarisk ret

Spisestedet skal tilbyde minimum en vegetarisk* hovedret, bade til frokost og til
middag. Dette geaelder ogsa catering og take away.

* Med vegetarisk menes madvarer fra planteriget som. kornprodukter,
grgntsager, frugt, baer, kartofter, ngdder og frg, men ogsd meelkeprodukter, eeg,
honning og lignende.

Bekraeftelse pd at kravet overholdes.

Beskrivelse af hvordan spisestedet overholder kravet.

Kontrolleres pd kontrolbesag.

Tiltag som fremmer madvarer med lav miljgbelastning

Spisestedet skal udfgre minimum 2 tiltag, som fremmer madvarer med lav
miljgbelastning. Til inspiration se Bilag 1 "Tips til tiltag som fremmer madvarer
med lav miljgbelastning".

Tiltagene godkendes af Nordisk Miljgmaerkning.
Spisesteder som kun serverer vegetarmad opfylder kravet.
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Beskrivelse af hvilke tiltag spisestedet udfgrer for at fremme madvarer med lav

miljgbelastning.

Eventuelt

Bekraeftelse pa at spisestedet kun serverer vegetarmad.

Baeredygtig fisk og skaldyr

A: Disse arter, som er truede, ma ikke serveres pa et Svanemaerket spisested:

e haj
o alle arter af rokke
e vildtfanget stgr

e makrelstgr og sydlig blafinnet tunfisk

o al

Undtagelse gives pa Island for traditionel servering af hajarten Somniosus
microcephalus, og rokkearten Dipturus batis/Raja batis og Raja Amblyraja radiata.

B: Disse arter, som er truede, ma ikke serveres, hvis de er fanget i det naevnte

land (status pa landets rgdliste i parentes).

Tabel 4: ”B-listen” (kritisk truet (CR) — staerkt truet (EN))

Fiskeart Land
Steinbit Sverige (EN)
Kveite Sverige (EN)
Uer Norge (EN)
Sjegrret Finland (EN)
Drret Finland (EN)
Havmus, havkatt Sverige (EN)
Skolest* Sverige (CR)
Lange* Sverige (EN)
Lyr* Sverige (CR)
Blalange* Norge (EN)
Dyndsmerling (dk) / Misgurnus fossilis* Danmark (CR)
Sik* Finland (EN)
Innsjalaks™ Finland (CR)
Raye * Finland (CR)
Harr * Finland (CR)

C: Tropisk reje, dvs. scampi, ma ikke serveres.

Bifangst af arter pd A-, B- eller C-listen md ikke serveres. MSC-maerket fisk og

skaldyr m@ altid serveres.

Meerkning efter andre standarder end MSC kan benyttes, hvis Nordisk
Miligmeerkning har godkendt dem. Standarderne skal opfylde Nordisk
Miligmeaerknings krav til baeredygtigmaerkning af révarer fra fisk og skaldyr, jf.

Bilag 3. ASC er i dag ikke godkendt.

Listerne over ikke baeredygtige rdvarer kan revideres, hvis der kommer ny

information.

For at fé oversigt over alle fiskearterne pd forskellige nordiske sprog se Bilag 2.
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Beskriv hvilke rutiner spisestedet har for at kravet fglges. For servering af fisk fra
B-listen kraeves fuld sporbarhed til fiskerihavnen.

Kontrolleres pa kontrolbesgg.

Palmeolie
Palmeolie ma ikke indga i den fritureolie spisestedet benytter.,

Bekraeftelse pa at den fritureolie, som spisestedet benytter, er fri for palmeolie.

Kontrolleres pa kontrolbesgg.

Forbud mod genmodificerede madvarer (GMO)

Det er forbudt at anvende eller servere genmodificerede madvarer* pd et
Svanemeerket spisested.

Spisestedet skal have rutiner som sikrer, at der ikke indkgbes genmodificerede
madvarer.

* Genmodificerede madvarer vil sige madvarer som efter national lovgivning er
meerket med at indeholde genmodificerede ingredienser eller ingredienser
produceret fra genmodificerede organismer (GMO). Aktuelle produkter er
produkter, hvor révarerne er soja, majs, raps eller sukkerroer.

Rutine som sikrer at virksomheden ikke serverer madvarer der efter national
lovgivning er maerket med at den indeholder genmodificerede ingredienser eller
ingredienser produceret fra genmodificerede organismer (GMO).

Ingen brug af genmodificeret foder

Spisestedet far 1 point, hvis alle basisvarerne: maelk, aeg og kgd* kommer fra dyr
som ikke har faet genmodificeret fodersx*,

* Rene kgdprodukter, inkluderer ikke bearbejdet kgd, som pdlaeg og lignende.

** Foder som efter national lovgivning er maerket med at det indeholder
genmodificerede ingredienser eller ingredienser produceret fra genmodificerede
organismer (GMO).

Dette betyder, at:

e Madvarer som er maerket med gkologisk maerkning, Svenskt Sigill, VLOG/Ohne
gentechnik eller tilsvarende mzerker, opfylder kravet.

e Madvarer fra producenter som har kontrakter med bgnder om at benytte
GMO-frit foder.

e Madvarer fra bgnder som kan dokumentere, at de benytter GMO-frit foder.

e Madvarer fra lande hvor der ikke benyttes genmodificeret foder. Dette gaelder
maelk, aeg og kgd fra Norge og Sverige, meelk fra Finland og farekgd fra Island.
Dette er lande, hvor de aktuelle producenter har truffet en landsdaekkende
beslutning om at anvende GMO-frit foder. (I Norge er genmodificeret foder
ikke godkendt).

Rutine som sikrer at der kun indkgbes meaelk, kgd og seg, som enten er gkologisk
maerket, Svensk Sigill, VLOG/Ohne gentechnik eller tilsvarende maerker, er fra
producenter som har kontrakter med leverandgrkaeden om at anvende GMO-frit
foder, er fra bgnder som kan dokumentere med faktura/fglgeseddel, at de
anvender GMO-frit foder, eller er produceret i lande, hvor der ikke benyttes
genmodificeret foder. (gaelder maelk, aeg og k@gd fra Norge og Sverige, maelk fra
Finland og farekgd fra Island).
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Affaldskrav

Restaffald - graenseveerdi samt affaldshandtering

Kildesortering

e Virksomheden skal kildesortere alt det affald som genereres. Affaldet skal
kildesorteres i fraktioner som er relevante, og i henhold til hvad
affaldsentreprengren tilbyder materialegenanvendelse af. Se tabellen nedenfor
for eksempler pa fraktioner.

e Organisk affald skal ga til genanvendelse/biologisk behandling, som fx.
biogasproduktion eller kompost. Hvis affaldsentreprengren ikke kan tilbyde
genanvendelse af biologisk affald, skal dette dokumenteres.

e Det er lovpligtigt for alle at sortere farligt affald (fraktionerne er derfor ikke
naevnt i tabellen nedenfor). Dette inkluderer fx. farlige kemikalier, elektrisk
affald, elektronik, lyspeerer og batterier, som er affald der kan genereres
meget af i Igbet af et ar.

Tabel 5: Eksempler pa fraktioner som kan vare relevante i de forskellige nordiske

lande
Sverige Norge Danmark Finland Island
Oférgat glas Glass og metall Glas (uanset Blandat glas Gler
farve)
Fargat glas
Metall Metalaffald Metall Malmumbudir
férpackningar férpackningar
Organiskt avfall Matavfall/ Organisk affald Bioavfall/orga- Lifreenn urgangur
(organisk avfall) niskt avfall
Tradgardsavfall Park- og Haveaffald Tradgardsavfall Gardaurgangur
hageavfall
(organisk)
Papper Papir Papir Papper Pappir
Papp och kartong | Papp (wellpapp Pap Papp (wellpapp Pappi
og kartong) och kartong)
Pappersforpack- Mad- og
ningar drikkekartoner
Plastforpack- Hardplast Plast (hard og Hard plast inom Plast
ningar blgd plast samlet, | blandat
men kan ogsa avfall/restavfall
veere enkelte
fraktioner)
Mjuk plast Folieplast Folieplast,
(mykplast) plastférpack-
ningar
Porslin Porselen Porceleen/kera- Porslin inom Porselin / 6virkur
mik/stentgj, blandat avfall urgangur
deponi
Matfett Frityrolje Madfedt/olie Stekningsfett/-olie | Matarolia
Textiler Tekstil Tekstil Tekstil Tekstil

Oversigt over hvilke fraktioner der sorteres i.

Dokumentation fra affaldsentreprengr som viser, hvilke fraktioner de indsamler og
genanvender materialer fra virksomheden.
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Dokumentation pa behandlingen af organisk affald.

Kontrolleres pa kontrolbesgg.

Maengde restaffald
Virksomheder som far oplyst maengden af restaffald fra affaldsentreprengr:

e Virksomheden skal opgive maengden af restaffald i kg pr. ar, som genereres
fra den daglige drift. Oplysningen skal komme fra affaldsentreprengren.

Med restaffald menes alt usorteret affald som genereres fra den daglige drift,
som gdr til deponi eller forbraending.

Arlig opfglgning: Virksomheden skal dokumentere sin maengde af restaffald
(kg/ar), og sammenligne med aret fgr.

Virksomheder som ikke far oplyst maengden af restaffald fra affalds-
entreprengr skal:

e Indhente en skriftlig erkleering fra affaldsentreprengren pa, at de ikke kan
levere data pa restaffald i kg pr. ar.

e Udfaerdige en handlingsplan, som indeholder mélsaetninger med tilhgrende
tiltag for kontinuerligt at fokusere pa at reducere maengden af restaffald fra
den daglige drift. Handlingsplanen skal godkendes af Nordisk Miljgmaerkning.
Obligatorisk krav til "Graenseveerdi restaffald" vil ikke vaere relevant.

Dokumentation pa sidste &rs meengde restaffald i kg, fx. fra faktura eller erklzering
fra affaldsentreprengr.

Arlig rapportering af restaffald.

Eventuelt:

Erklzering fra affaldsentreprengr som bekraefter, at det ikke er muligt at fa
oplysninger om restaffald og veegt.

Handlingsplan som indeholder malsaetninger og tiltag for at reducere maengden af
restaffald fra den daglige drift.

Graenseveaerdi for restaffald

Kravet geelder ikke de virksomheder, som ikke har mulighed for at f& oplysninger
om maengden af restaffald i kg pr. ar.

Virksomheden skal opfylde graensevaerdien for den arlige maengde restaffald per
geest, i henhold til tabellen nedenfor. Kravet gaelder alt restaffald som genereres
fra den daglige drift.

Hvis greenseveerdien ikke opfyldes ved ansggningstidspunktet/fornyelse af
licensen, gives der 12 mdneders forbehold efter licensen er givet med mulighed
for at opnd graenseveerdien. SG skal der etableres en handlingsplan med tiltag og
mdl om at opnd graenseveerdien. Handlingsplanen bliver fulgt op af Nordisk
Miligmeerkning i Igbet af perioden, og graensevaerdien kontrolleret efter 12
mdneder.

Tabel 6: Graensevardi for restaffald

Virksomhed Graensevardi
Spisested 0,40 kg/spisegeest
Catering/take away 0,40 kg/cateringportion
Konference 0,10 kg/konferencegeest
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Hvis der indgdr flere virksomheder i kombination, beregnes restaffaldet efter
folgende formel: Greenseveaerdi for hele virksomheden samlet = 0,40 kg/spisegaest
* antal spisegaester + 0,40 kg/cateringportioner * antal cateringportioner + 0,10
kg/konferencegeest * antal konferencegeaester.

Beregninger som viser at graenseveerdien opfyldes.

Eventuelt

Handlingsplan med tiltag og mal om at opna graensevaerdien til restaffald.

Affaldssortering for gaester

e Konferencested: Gaesterne skal som minimum have mulighed for at sortere
papir og restaffald. Serveres der mad, skal gaesterne ogsa have mulighed for
at sortere madaffald.

e Spisested: Hvis geesterne sorterer egen opvask, skal de som minimum have
mulighed for at sortere badde madaffald og restaffald. Der skal findes tydelige
sorteringsinstrukser for affaldet.

Beskrivelse af mulighederne for sortering af forskellige fraktioner i forskellige dele
af virksomheden. Kravet kan ogsa dokumenteres med fotos.

Kontrolleres pa kontrolbesgg.

Madspild

Forebyggelse af madspild

Virksomheden skal arbejde aktivt for at forebygge madspild. Nordisk
Miljgmaerkning kraever fglgende:

e Ansvarlig: Spisestedet skal have én person som er hovedansvarlig for at kravet
til "Forebyggelse af madspild” fglges op.

e Maling: Spisestedet skal male maengden af madspild eller maengden af
madaffald*, som opstar. Maengden skal males i vaegt og relateres til antal
spisegaester. Malingen kan gennemfgres pa to alternative mader:

= Alternativ 1: Maling af maengde madspild gennemfgres mindst to gange
om aret, minimum i to uger hver gang. Nordisk Miljgmaerknings
elektroniske «skabelon til rapportering af madspild» kan benyttes.

= Alternativ 2: Maling af maengde madaffald gennemfgres dagligt.

* Madspild omfatter alle brugbare dele af maden, produceret til mennesker,
men som enten smides ud eller tages ud af madkaeden til andre formdl end
menneskefgde, fra tidspunktet hvor dyr og planter er slagtet eller hgstet.'
Madspild pé et spisested kan fx. opstd pd grund af fejllagring, fejlagtig
tilberedning, overproduktion, ved servering- eller tallerkenspild.

Madspild md ikke forveksles med "madaffald". Madaffald kan besté af bade

brugbar og ikke-brugbar mad. lkke-brugbart madaffald er uspiselige dele, som
fx. ben rester, skaller, skreel, kerner, etc.

e Arlig opfglgning af madspild: Spisestedet skal dokumentere sit
madspild/madaffald (veegt pr. spisegeest), og sammenligne med aret fgr. For
alternativ 1: Malingen skal ske i de samme uger/perioder hvert ar.

T Bransjeavtale om reduksjon av matsvinn mellom myndighetene og matbransjen i Norge:

https:

www.regjeringen.no/contentassets/1c911e254aa0470692bc311789a8f1cd/matsvinnavtale.p

df
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e Analyse: Spisestedet skal gennemga data pa madspild og analysere hvorfor og
hvor madspildet genereres.

e Information: Informér geesterne om spisestedets arbejde med at forebygge
madspild og opfordre dem til at bidrage.

e Oplaering: Spisestedet skal oplaere personalet** med en malsaetning om at
forebygge og reducere sit madspild. Oplaeringen skal mindst indeholde:

= opleering i forskellen p&d madspild og madaffald

= opleering i at male og rapportere madspild/madaffald

= oplaering i at analysere/undersgge, hvor madspildet genereres
= opleering i forebyggende tiltag og reduktionstiltag

= opleering i kommunikation*** med gaesterne om, hvordan der arbejdes
med madspild pa spisestedet

*x Med personale menes alle som arbejder med indkgb, menuplanlaegning,
madlavning, servering, opvask og renggring.

*x*xx Nordisk Miligmaerkning kan bidrage med kommunikationsmateriale.

Hvis spisestedet er tilsluttet en godkendt national rammeaftale for madspild, fx.
brancheaftale mellem myndigheder og madbranchen, kan dokumentation herfra
benyttes, og kravet anses som opfyldt. Aftaler som er godkendte er den norske

"Tilslutningserklaering, bransjeavtale om reduksjon av matsvinn” og den danske
"Danmark mod Madspild”.

@vrige brancheaftaler kan blive godkendt pa forespgrgsel og efter godkendelse af
Nordisk Miljgmaerkning.

Kontaktinfo: Navn, e-mail, stillingsbetegnelse/rolle pa den hovedansvarlige for
madspild.

Beskrivelse af hvordan maling af madspild eller madaffald udfgres og journalfgres.
For alternativ 1: Beskrivelse af hvordan maleperioderne anses for at vaere
repraesentative.

For alternativ 1: Dokumentation pd mangde af madspild i vaegt per gaest. Nordisk
Miljgmaerknings "skabelon til rapportering af madspild” kan benyttes.

For alternativ 2: Dokumentation af maengden af madaffald i veegt per geest.
Arlig afrapportering af madspild eller madaffald, vaegt relateret til spisegaester.

Beskrivelse af analyse af data pa madspild/madaffald som fokuserer pa hvorfor og
hvor madspildet genereres.

Kopi af information til gaesterne om spisestedets arbejde med at forebygge
madspild og opfordre dem til at bidrage.

Beskrivelse af hvordan spisestedet opleerer sit personale i at forebygge og
reducere madspild.

Tiltag for at forebygge og reducere madspild (max 3 point)

Spisestedet far point for at gennemfgre forebyggende tiltag og/eller
reduktionstiltag. Hvert tiltag giver ét point. Der kan max opnas 3 point i dette
pointkrav.

Tiltagene godkendes af Nordisk Miljgmaerkning. Se "Tips til tiltag for at forebygge
og reducere madspild" Bilag 4 for inspiration.
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Beskrivelse af hvilke tiltag spisestedet gennemfgrer.

Engangsartikler

Forbud mod engangsartikler og portionsemballage

Fglgende engangsartikler og portionsemballage er ikke tilladt at benytte:
e Tallerkener, skale, kopper, glas og bestik

e Sugergr, drinkspinde, tandstikker og rgrepinder i plast

e Portions- og smapakker (smgr, syltetgj, leverpostej, kaffemaelk, kaffekapsler
mm.)

For virksomheder med take away, catering og fast food gar Nordisk
Miligmaerkning enkelte undtagelser fra kravet, se krav 022 "Engangsartikler i
kontakt med mad og drikke ved take away, catering og fast food”.

Bekraeftelse pa at der ikke benyttes engangsartikler og portionsemballage pa
virksomheden.

Kontrolleres pa kontrolbesgg.

Engangsartikler i kontakt med mad og drikke ved take away,
catering og fast food

Engangsartikler i kontakt med mad som er tilladt at anvende ved take away,
catering og fast food skal:

e Veaere Svanemaerket. Svanemaerkede engangsartikler premieres i "Indkgb af
miljgmaerkede produkter og servicer".

og/eller

e Bestd af fornybare ravarer som fx. papir, pap, bagasse, palmeblade og
biobaseret plast som kan materialegenanvendes®.

* Biobaseret plast er plast baseret pd fornybare rdvarer, fx. biobaseret polyetylen
(PE). Vi godkender dog kun biobaseret plast, hvis det kan materialegenanvendes i
dagens genvindingssystemer for plast. Dette betyder at
bionedbrydelig/komposterbar plast, fx. PLA, ikke godkendes.

og/eller
e Bestd af minimum 50 % recirkuleret plast*x,

*x* For engangsartikler som indeholder recirkuleret plast, skal der kunne
dokumenteres minimum 50 % recirkuleret rdvare, samt vaere meerket med
symbolet for kontakt med neeringsmidler, "glas- og gaffelsymbol”.

Undtagelse:

Der tillades laminat og plastbelaegning pa papir- og kartonbaserede produkter eller
som "vindue”, fx. i en papirpose, da disse kan skilles fra papir-/kartonmaterialet i
materialegenvindingsanlaeggene.

Lag undtages fra kravet, forudsat at det er let at skille laget fra gvrig emballage.
Undtagelsen geelder kun, hvis laget udelukkende bestar af PET/PE eller PP, uden
tilsat pigment. Andre materialer er ikke tilladt.

Der tillades brug af aluminiumsforme ved catering af flere portioner samlet, i de
tilfaelde hvor det ikke er muligt at fa serveringsudstyr retur.

Bekraeftelse pa at engangsartiklerne som benyttes i licensperioden opfylder
kravet.
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Oversigt over alle engangsartiklerne som indkgbes og oplysninger om
Svanemaerket og licensnummer, indgdende materiale som fornybare ravarer og
andel recirkulerede ravarer, samt "glas- og gaffelsymbol”. Engangsartiklerne som
indkgb som «undtagelse» i henhold til beskrivelsen i kravet, skal tydelig fremga af
oversigten.

Kontrolleres pa kontrolbesgg.

Forbud mod PVC/PVDC i plastfilm

Fra 1. januar 2025 skal alt plastfilm, som benyttes til emballering, vaere fri for
PVC/PVDC.

Alt brug af plastfilm, som indeholder PVC/PVDC, skal veere udfaset inden denne
dato.

Arlig opfglgning: Ved &rlig opfglgning i 2025, skal virksomheden dokumentere at
der ikke er benyttet plastfilm som indeholder PVC.

Virksomheder, som kun benytter PVC/PVDC-fri plastfilm, opfylder kravet.

Bekraeftelse pa at alt brug af plastfilm, som indeholder PVC/PVDC, vil veere
udfaset inden 1. januar 2025.

Bekraeftelse pa at alt plastfilm som benyttes, ikke indeholder PVC eller PVDC.

Produktnavn pa den plastfilm som benyttes.

Energikrav

Nyindkgb af energikreevende udstyr

Virksomheden skal have rutiner som sikrer, at dokumentation indhentes fra
producent/leverandgr, og at der tages hensyn til energiforbruget ved nyindkgb af
energikraevende udstyr. Dokumentationen skal arkiveres.

Kravet geelder virksomheder der selv er ansvarlige for indkab af energikraevende
udstyr.

Rutiner for indkgb af energikraevende udstyr.

Rutiner/system for daglig energibesparelse

Virksomheden skal have rutiner/systemer for daglig energibesparelse:
e  Elektrisk udstyr skal veere slukket, nar det ikke er i brug.

e Belysning skal ikke vaere taendt i omrader som ikke er i brug.

e Udendgrs belysning skal vaere tids- eller behovsstyret.

e Udendgrs opvarmning skal vaere behovsstyret med rutiner.

Rutinerne skal indeholde beskrivelse af hvad der foretages i henhold til punkterne
i kravet, og hvem der er ansvarlige for gennemfgrelse.

Rutiner/system for daglig energibesparelse for elektrisk udstyr, indendgrs- og
udendgrs belysning, samt udendgrs opvarmning.
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026 Oplzering i effektiv anvendelse af energikreevende udstyr

Spisestedet skal have rutiner for oplaering af ansatte i effektiv brug af
energikraevende udstyr, med malsaetning om at reducere energiforbruget.
Nyansatte skal oplaeres i Igbet af de to fgrste maneder.

Oplaeringen skal som minimum indeholde:
e Brug og vedligehold af kgkkenets udstyr
e Energieffektiv anvendelse af opvaskemaskine

e Effektiv anvendelse af kgkkenets udstyr, blandt andet behovsstyring og
sparefunktioner, hvis dette findes

e Hvornar skal udstyret veere helt slukket

e Energieffektiv anvendelse af kgl og frys

S

Rutine for oplaering af ansatte i effektiv anvendelse af energikraevende udstyr.
P5 Energi- og CO>-reducerende tiltag

Virksomheden far point for energi- og CO,-reducerende tiltag i henhold til tabellen
nedenfor. Tiltag som godkendes er tiltag som allerede er indfgrt, eller tiltag som er
planlagt i Igbet af kommende ar, senest inden et ar fra og med licenseringsdato.

Der kan max opnas 4 point i dette krav.

Tabel 7: Energi- og CO2-reducerende tiltag

Tema Tiltag Point
Energimaling med | Spisestedet beregner sit energiforbrug ved at installere faste el- 3
tilhgrende malere for energikraevende udstyr (kel/frys, komfur,
handlingsplan opvaskemaskine osv.), hvor det er muligt. Resten af
energiforbruget kan estimeres. Internt skal der gennemfgres en
arlig opfelgning pa forbruget samt en handlingsplan med
malsaetninger om at reducere energiforbruget.
Energianalyse Spisestedet har gennemgaet en energianalyse i Igbet af de sidste 4
med tilhgrende tre ar, enten i henhold til EN 16247-1, eller udfert af en uathaengig
handlingsplan energiekspert, med fokus pa energibesparelser. Baseret pa
analysen og energiradgivning, skal virksomheden have en
handlingsplan som indeholder méalsaetninger for at reducere
energiforbrug.
Egenproduktion af | Virksomheden har egenproduktion af energi i form af fx. solceller 2
energi eller andet. Dette gaelder ikke varmepumper.
Behovsstyret Opvarmning af virksomheden er behovsstyret. 2
opvarmning Med behovsstyring menes her opvarmning tilpasset antal personer
i lokalerne, og sensorstyring. Tidsstyring godtages ikke.
Behovsstyret Virksomhedens ventilationsanleeg er behovsstyret. 2

ventilationsanlaeg

Med behovsstyring menes her lufttilfarsel tilpasset antal personer i
lokalerne, som fx. CO,-styring, og sensorstyring. Tidsstyring
godtages ikke.

Tidsstyret Opvarmning af virksomheden er tidsstyret. 1
opvarmning
Tidsstyret Virksomhedens ventilationsanlaeg er tidsstyret. 1

ventilationsanlaeg

Varmevekslere

Virksomheden har varmevekslere som handterer overskudsvarme,
der benyttes pa andre omrader i virksomheden, eller til
nzerliggende lokaler/bygninger, som fx. varmegenvinding af grat
spildevand.

Lyskilder

Alle lyskilder i spiselokalet og/eller konferencelokalet har LED-
peerer eller lyskilder med bedst mulig energiklasse.

Avanceret styring
af aftreek i kokken

Aftreekket i kokkenet styres ved hjeelp af sensorer eller timer, som
slar aftraekket til og fra efter behov.

Ladning af el-bil

Virksomheden tilbyder sine geester at oplade el-biler.
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Reduceret Virksomheden har reduceret antallet af transporter fra 1
transport leverandgrer med 25 % i lgbet at de sidste 12 maneder.

Miljgtilpasset 100 % af chauffgrerne til en af virksomhedens tre starste 1
karsel leverandgrer, har rutiner som sikrer kursus i opleering og

opfelgning af miljgtilpasset/akonomisk karsel.

Baeredygtigt 100 % af bilerne til en af virksomhedens tre starste leveranderer er | 1
braendstof el-biler, benytter Svanemazerket braendstof eller hydrogen.
CO,-beregning Virksomheder med malinger og oversigt over eget energiforbrug, 1

kan fa point for gennemfgrelse af en CO,-beregning under
folgende forudseetninger:

* Beregning af CO,-udslip som baserer sig pa GHG Protocol

* Virksomheden bestemmer selv, hvilke emmissionskilder der skal
indga i beregningen. Samme emmissionskilder skal indga hvert ar
for at kunne se udviklingen af udslip.

* Hvis virksomheden skal kommunikere sine CO,-beregninger, skal
det fremga tydelig hvilke emmissionskilder og CO,-faktorer der er
med i beregningen.

Egne tiltag Virksomheden har egne energireducerende tiltag. Tiltagene skal 1

veere malbare og vise betydelig reduktion i energiforbruget. (max 2)
Tiltagene skal godkendes af Nordisk Miljgmaerkning. Man kan max
opna to point for «egne tiltag».

IS

Beskrivelse af og dokumentation pa hvilke tiltag der gennemfgres.

6 Vandkrav

027 Nyindkgb - Spisesteder
Hovedopvaskemaskine: Ved nyindkgb ma vandforbrug max vaere:
e Haetteopvaskemaskine: 3,0 liter/kurv
e Tunnelopvaskemaskine: 2,0 liter/kurv
e Opvaskemaskine under bord: 2,5 liter/kurv

Med hovedopvaskemaskine menes de/den opvaskemaskine som vasker minimum
70 % af virksomhedens opvask.

For tunnelopvaskemaskiner skal vandforbruget opgives i forhold til kontakttid pd
2 min. i henhold til DIN 10510.

Kravet geelder kun virksomheder som selv er ansvarlige for indkgb af
vandkreevende udstyr.

o>

Rutiner som bekreaefter at virksomheden opfylder kravene til nyindkgb af
hovedopvaskemaskine.

028 Nyindkgb — Dagskonferencesteder

Der stilles krav til vandeffektivitet ved nyindkgb af blandingsbatterier, toiletter og
urinaler i henhold til tabellen nedenfor.

Vandkraevende udstyr Max antal liter

Blandingsbatteri/handvask 5 liter per minut ved et tryk pa 3 bar, alternativt sensorstyret
offentlige omrader

Toilet To skyllevalg: 3/6 liter pr. skyl
Et skyllevalg: 4 liter pr. skyl

Urinaler 3,5 liter pr. skyl ved et tryk pa 3 BAR
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Kravet geelder kun virksomheder som selv er ansvarlige for indkgb af
vandkreevende udstyr.

Rutiner som bekreaefter at virksomheden opfylder kravene til nyindkgb af
blandingsbatterier, toiletter og urinaler.

Uddannelse i effektiv brug af vand - Spisesteder

Spisestedet skal have rutiner for oplaering af ansatte i effektiv brug af vand.
Nyansatte skal oplaeres i Igbet af de to fgrste maneder.

Oplaering i effektiv brug af vand skal minimum indeholde temaerne:
e Opvask

e Madlavning

e Renggring af kgkken

Rutine for oplzering af ansatte i effektiv brug af vand.

Kemikalieforbrug

Kemikalieindkgb

e Ansvarlig person: Virksomheden skal have en person som er hovedansvarlig
for indkgb af kemikalier.

e Indkgbsrutiner: Virksomheden skal have rutiner for indkgb af kemikalier, som
sikrer at virksomheden kun benytter godkendte kemikalier og doseringsudstyr
i henhold til kapitlet "kemikalieforbrug". Rutinerne skal ogsa sikre, at
virksomheden informerer Nordisk Miljgmaerkning ved skift af ansvarlig person.

Navn, e-mail, telefonnummer og stillingsbetegnelse pa ansvarlig person.

Indkgbsrutine for kemikalier.

Information om kemikalier

Oversigt over samtlige kemikalier som er aktuelle at benytte fremover. Angiv
kemikaliernes navn, leverandgr, producent, funktion, brugshyppighed og
miljgmaerke, hvor det er relevant. Bilag 5 kan benyttes.

Sikkerhedsdatablade og brugerinformation skal veere tilgeengelige, der hvor
kemikalierne anvendes.

Arlig opfglgning: Virksomheden skal rapportere samtlige kemiske produkter som
indkgbes.

Oversigt over samtlige kemikalier virksomheden benytter. Navn, leverandgr,
producent, funktion, brugshyppighed og miljgmaerke (hvor det er aktuelt). Bilag 5
eller regneark kan benyttes.

Bekraeftelse pa at brugerinformation og sikkerhedsdatablad (i henhold til Annex II
REACH forordning 1907/2006/EF) er tilgaengelig pa virksomheden.,

Kontrolleres pa kontrolbesgg.

Arlig rapportering af indkgbte kemikalier.
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Miljgmeerkede kemikalier

100 % af de produkter som benyttes til daglig renggring, opvask og intern
tekstilvask skal vaere miljgmaerket.

Miljgmaerkede kemikalier er produkter maerket med Svanemaerket, EU-Blomsten
eller Bra Miljoval.

Renggring: Kravet gaelder produkter der benyttes til daglig renggring pa alle gulve
og overflader, som fx. konferencelokaler, kgkken, glaspartier, spejle, toiletter,
offentlige omrader og personalerum,

Det er ikke tilladt at benytte hverken ozon vand eller elektrokemisk aktiveret vand
(ECA-vand), hverken til generel renggring eller desinfektion.

Falgende regnes ikke som daglig renggring: Gulvbehandling, afkalkningsmiddel,
renggringsmiddel til opvaskemaskine og kaffemaskiner/tragte, aflgbsrens,
kobberpudsemiddel, renggringsmiddel til fryserum, polering af rustfrie overflader
og mgbler, ovn-rens, grillrengaring, pudsemiddel til stdl, tyggegummifjerner,
pletfjerner til teepper og interigr.

Opvask: Kravet gaelder samtlige opvaske- og tgrremidler som benyttes i
opvaskemaskiner og til manuel opvask. Blgdggringsmiddel og afkalkningsmiddel
undtages og skal opfylde krav til "gvrige kemikalier”.

Intern tekstilvask: Kravet geelder for samtlige vaskekemikalier (inkl. skyllemiddel,
vaskeforstaerker, blegemiddel og pletfjerner) der benyttes til vask af tekstiler, som
virksomheden selv vasker.

Miljgmaerkede kemikalier dokumenteres som en del af krav til "Information om
kemikalier”.

Dosering
Samtlige kemikalier som benyttes til daglig renggring, opvask og tekstilvask, skal
doseres automatisk eller manuelt med doseringsudstyr.

Oversigt/beskrivelse af hvilket doseringsudstyr der benyttes for de forskellige
kemikalier. Bilag 5 kan benyttes. Fotos kan ogsa benyttes som dokumentation.

Kontrolleres pa kontrolbesgg. Servicerapporter fra kontrol af automatisk
doseringsudstyr skal kunne fremlaegges.

Klassificering af gvrige kemikalier
@vrige kemikalier* som benyttes regelmaessigt af virksomheden ma ikke vaere
klassificeret i henhold til tabellen nedenfor.

@vrige kemikalier som benyttes regelmaessigt af virksomheden, er blgdggrer,
afkalkning, aflgbsrens, desinfektion til overflader, ovn- og grillrenggringsmiddel,
luftfrisker og gulvplejemidler. Med gulvplejemidler menes gulvpolish, gulvvoks,
vaskepolish, vaskeplejemiddel med voks, samt polish- og voksfjerner.

Sikkerhedsdatablade for gvrige kemikalier, benyttet i licensperioden, skal
dokumenteres af virksomheden som ansgger om Svanemaerket.

Miligmeerkede kemikalier maerket med Svanemeerket, EU-Blomsten eller Bra
Miljéval opfylder kravet.

Undtagelse: Renggringsprodukter som benyttes til vedligeholdelse, som fx.
renggringsmiddel til opvaskemaskiner, kaffemaskiner, kobberpuds, renggring til
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fryserum, polering af rustfrie overflader og mgbler, absorberingsmiddel,
tyggegummifjerner, pletfjerner til teepper og interigr, er undtaget fra kravet.

Tabel 8: Ikke tilladt klassificering af avrige kemikalier

CLP-forordning 1272/2008

Fareklasse

Farekategori

Farekode

Farlig for vandmiljget

Akut kategori 1
Kronisk kategori 1-4

H400%, H410*, H411*,
H412*, H413*

Akut giftighed

Kategori 1-4

H300, H310, H330,
H301, H311, H331,
H302**, H312**, H332**

Specifik malorgantoksicitet
med enkelt eller gentaget
eksponering

STOT SE kategori 1-2

STOT SE kategori 3 (geelder kun
sprayprodukter)

H370, H371, H372, H373

H335 (geelder kun

STOT RE kategori 1-2 sprayprodukter**)
Alvorlig gjenskade/ Kategori 1 (geelder kun H318 (geelder kun
gjenirritation sprayprodukter) sprayprodukter***)
Aspirationsfare Kategori 1 H304

Sensibiliserende ved
indanding eller hudkontakt

Kategori 1/1A/1B

H334, H317 eller meerket
med EUH 208: «Indeholder
(navn pa det
sensibiliserende stof). Kan
forarsage allergisk

reaktion.»
Kreeftfremkaldende Kategori 1A/1B/2 H350, H351
Kanscellemutagen Kategori 1A/1B/2 H340, H341

Reproduktionstoksicitet

Kategori 1A/1B/2/Lact.

H360, H361, H362

Vaer opmaerksom pd at det er producenten der er ansvarlig for korrekt

klassificering.

* Undtagelse gives for produkter som er klassificeret miligskadelige med

baggrund i indhold af kvartaere ammoniumforbindelser.

x* Alle professionelle produkter kan meerkes med H302, H312 og H332, hvis
emballagen er udformet sGdan, at brugeren ikke kommer i kontakt med

produktet.

x*x* Produkter i sprayflasker eller tilsvarende udstyr med dyser, som ikke danner
spray-sky, kan meerkes med H335 og H318.

Sikkerhedsdatablad i henhold til geeldende europaeisk lovgivning (Annex Il to
REACH Regulation, 1907/2006/EC) for alle gvrige kemikalier som anvendes.

Hvis produktet er meerket med H302, H312, H332 skal en beskrivelse eller foto af

emballagens udformning vedlaegges.

Bekraeftelse pa at produkter klassificeret med H318 og H335 ikke ma benyttes pa
sprayflasker, som danner spray-sky.

Forbudte stoffer
Gulvplejemidler:

Anvendte gulvplejemidler ma ikke indeholde:

e Perfluorinerede og polyfluorinerede alkylerede forbindelser (PFAS)

Med gulvplejemidler menes grundpolish, gulvpolish, gulvvoks, vaskepolish,
vaskeplejemiddel med voks, samt polishfjerner og voksfjerner.

Svanemaerkede Spise- og dagskonferencesteder (uden overnatning) 28




Nordisk Miljgmaerkning 110/1.4 28. maj 2024

036

o>

Kravet kan dokumenteres ved at virksomheden bestiller gulvpleiemidler fri for
perfluorinerede og polyfluorinerede alkylerede forbindelser (PFAS). Fx ved kopi af
kontrakt eller aftale med underleverandgr.

Desinfektionsmidler til overflader:

o Det er ikke tilladt at beenytte ozon vand som desinfektionsmiddel.
Bemeerk, at ozon vand heller ikke er tilladt at benytte til generel rengaring.

e Det er ikke tilladt at benytte desinfektionsmidler som indeholder fglgende
stoffer:

e Reaktive klorforbindelser, som f.eks. natriumhypoklorit
e Organiske klorforbindelser

Elektrokemisk aktiveret vand (ECA-vand) danner hypoklorit og er derfor ikke
tilladt.

Undtagelse: klorforbindelser som kraeves anvendt af myndighederne f.eks. til rens
af dusjhoder i Norge, undtages fra kravet. Der gives ogsd undtagelse fra kravet
ved udbrud af smitsomme sygdomme, udbrud af mug eller ved behov for
sanering.

Bekraeftelse fra virksomheden p3, at de desinfektionsmidler som benyttes opfylder
kravet.

Bekraeftelse fra virksomheden péd at de ikke benytter gulvplejemidler og
desinfektionsmidler som indeholder forbudte stoffer i henhold til kravet.

Sikkerhedsdatablad som viser, at alle de desinfektionsmidler som benyttes til
overflader, er fri for reaktive og organiske klorforbindelser, dokumenteret i krav til
"klassificering af gvrige kemikalier".

Beskrivelse af hvordan virksomheden sikrer, at kravet opfyldes.

Granulat til opvask

Kravet er kun relevant for virksomheder som benytter opvaskemaskiner med
granulat.

e Ved brug af opvaskemaskiner som benytter granulat, skal ansatte, som
handterer maskinen, vaere opleert i hvordan udslip forhindres ved
vedligehold og efterfyldning af granulat.

e Anvendelse af ikke nedbrydeligt plastgranulat skal udfases. Fra og med 1.
april 2024 skal alt brug veere udfaset. Granulat, som benyttes efter dette
tidspunkt, skal vaere dokumenteret nedbrydeligt i jord i henhold til ISO-
standarden 17556:2019.

Bekraeftelse pa at anvendelse af ikke nedbrydeligt plastgranulat udfases inden 1.
april 2024.

Dokumentation pa at granulat som anvendes efter 1. april 2024, er nedbrydeligt i
jord i henhold til ISO-standarden 17556:2019.
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8 Indkgb af miljgmaerkede produkter og servicer

037 Indkgb af miljgmazerkede tryksager, tissue-papir og kopipapir

e Tryksager: 100 % af de indkgbte tryksager, skal veere fra et Svanemaerket
trykkeri eller veere certificeret med EU-Blomsten. Virksomheden skal have
rutiner for at efterspgrge miljgmaerkede tryksager ved bestilling.

Med tryksager menes fx. informationsmaterialer, reklamer, brochurer,
skriveblokke og brevpapir med logo. Kravet gaelder ogsd tryksager som
ksedevirksomheder bestiller centralt.

e Tissue-papir: 100 % af det indkgbte tissue-papir skal veere miljgmaerket. Med
tissue-papir menes: toiletpapir, kgkkenruller, husholdningspapir og
papirhandklaeder.

o Kopipapir: 100 % af det indkgbte kopipapir til daglig drift skal veere
miljgmaerket.

Med miljigmaerket menes her produkter maerket med Svanemeerket eller EU-
Blomsten.

B Bekraeftelse pa aftaler med et Svanemaerket trykkeri eller et trykkeri som leverer
tryksager med EU-Blomsten.

B Licensnummer og navn pa trykkeriet.

o Rutiner eller anden dokumentation som bekraefter at miljgmaerkede tryksager
efterspgrges.

o Dokumentation pa indkgbt tissue- og kopipapir, som viser at indkgbet er
miljgmaerket.

P Kontrolleres pa kontrolbesgg.

P6 Indkgb af miljgmeerkede produkter og servicer

Virksomheden opnér point for indkgb af miljgmaerkede produkter og servicer i
henhold til tabellen nedenfor. For at vaere pointgivende skal 100 % af hver
kategori veere miljgmaerket, medmindre andet er specificeret i tabellen. Der kan
max opnas10 point i dette krav.

Med miljigmeaerket menes produkter maerket med Svanemaerket, EU-Blomsten eller
Bra Miljéval.

Produkter som er obligatoriske i andre krav i kriterierne, er ikke pointgivende i
dette krav.

Tabel 9: Pointgivende produkter og servicer

Miljomaerkede produkter og servicer Point

Svanemeerket renggringsservice og/eller vinduespolering 3

Svanemeerket tekstilvask 3

Svanemeerket spisested (kun relevant for konfercncesteder) 3

Renseri 1

Svanemeerket kaffeservice 3

Handkleederuller 1

Handsaebe 1

Engangsartikler 1 pr. kategori (max 2 kategorier)
Servietter 1 pr. kategori (max 2 kategorier)
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Mikrofibermopper og -klude 1

Stearinlys 1 pr. kategori (maz 2 kategorier)
Mgbler 2 pr. kategori (max 3 kategorier)
Udemgbler 2 pr. kategori (max 3 kategorier)
Tekstiler (duge og servietter) 1 pr. kategori (max 2 kategorier)
Arbejdstgj, mindst én personalekategori 1

Svanemeerket breendstof til viksomhedens biler 1

Andet miljgmaerket, som fx. TV-apparater, batterier, 1 pr. kategori (max 3 point)
tonerkassetter, flipoverblokke, whiteboardtusser

Indkebt elektricitet er miljgmaerket i henhold til Bra Miljoval, 1

EKOEnergy eller tilsvarende*

Andet Point

Genbrug af magbler, materialer, tekstiler og andet, hvis det er af 1 pr. kategori (max 2 point)

et betydeligt omfang. Nordisk Miljgmaerkning afger om omfanget
er pointgivende

* Miligmeaerker for elektricitet skal opfylde Nordisk Miligmaerknings retningslinjer
for certificeringsordninger. Bra Miljoval og EKOEnergy opfylder retningslinjerne og

er godkendte.

< Oversigt over indkgbte produkter og servicer, leverandgr, licensnummer og
omfang, hvor det er relevant.

P Kontrolleres pa kontrolbesgg.

9 Pointsammenstilling

038 Obligatorisk krav til opnaede point

Virksomheden skal opfylde minimum pointsum i henhold til virksomhedstype i
tabellen nedenfor. Tabellen viser ogsa, hvor mange point det er muligt at opna i
de forskellige pointkrav.

Tabel 10: Pointsammenstilling
Der benyttes forkortelser for spisested (S) og konferencested (K) i tabellen.

Pointkrav Max mulige point
SK S K
P1 @kologisk mad og drikke 5 5
P2 Lokalproduceret mad og drikke 2 2
P3 Ingen brug af genmodificeret foder 1 1

P4 Tiltag for at forebygge og reducere madspild

P5 Energi- og CO.-reducerende tiltag 4 4 4

P6 Indkeb af miljgmeerkede produkter og servicer 10 10 10

Pointsammenstilling

Sum, max mulige point 25 25 14

Obligatorisk, minimum pointsum 10 10 6
i Opsummering af point.
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Regler for Svanemaerkning af servicer

For nemt at kunne identificere Svanemaerkede servicer, skal licensnummer samt en
beskrivende undertekst fremgar sammen med Svanemaerket.

Den beskrivende undertekst for 110 Spise- og dagskonferencesteder (uden
overnatning) er:
Spisested/Kantine/Restaurant/Café/Catering/Storkgkken/Konferencested

Mere information om regler, afgifter og grafiske retningslinjer findes pa
www.svanemaerket.dk/retningslinjer/

Efterkontrol

Nordisk Miljgmaerkning kan kontrollere at virksomheden opfylder Svanemaerkets
krav ogsa efter at licens er givet. Det kan fx. ske ved besg@gg péd stedet eller ved
stikprgvekontrol.

Viser det sig at virksomheden ikke opfylder kravene kan licensen inddrages.

Kriteriernes versionshistorik

Nordisk Miljgmaerkning fastsatte version 1.0 af kriterierne for Spise- og
dagskonferencesteder (uden overnatning) den 21. juni 2021 og de geelder til og
med 30. juni 2026.

Den 14. september 2021 besluttede Nordisk Miljgmaerkning at justere krav "0O36
Granulat til opvask” med retningslinjer, der skal fglges ved test af plastgranulat og
nedbrydelighed i jord. Det blev samtidig besluttet, at krav "035 Forbudte stoffer i
gvrige kemikalier” skal dokumenteres af kemikalieleverandgren. Den nye version
hedder 1.1.

Den 13. maj 2022 besluttede Nordisk Miljgmaerkning at justere to krav. Kravet
"Forebyggelse af madspild” er opdateret med alternativ maling af madspild. | tillaeg
er kravet "Forbudte stoffer i gvrige kemikalier" forenklet til kun at gaelde
gulvplejemidler og desinfektionsmidler. Den nye version hedder 1.2.

Den 10. oktober 2023 besluttede Nordisk Miljgmaerkning at praecisere kravet til
kemikalier og forklare at ozon-vand ikke er tilladt. Den 7. november 2023
besluttede Nordisk Miljgmaerkning at forleenge gyldighedsperioden for kriterierne til
30. juni 2027. Desuden besluttede Nordisk Miljgmaeerkning den 14. november 2023
at justere to krav. Kravet "Forbud mod PVC/PVDC i plastfilm" er justeret og
forbuddet geelder fra 1. januar 2025. | tilleeg er kravet til "Granulat til opvask"
justeret og forbuddet geelder fra 1. april 2024. Granulat, som benyttes efter denne
dato, skal veere dokumenteret nedbrydeligt i jord i henhold til ISO-standarden
17556:2019. Slutteligt besluttede Nordisk Miljgmaerkning den 5. marts 2024 at
justere kravet til arlig opfglgning for at ggre kravet tydeligere og mere fleksibelt.
Den nye version hedder 1.3.
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Den 28. maj 2024 besluttede Nordisk Miljgmaerkning at justere den svenske og den
norske graenseveerdi for gkologisk mad og drikke. Greensevaerdien for ar 2024 er
blevet saenket, og niveauet for 2023 opretholdt. Den nye version hedder 1.4.
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Bilag 1 Tips til tiltag som fremmer mad med lav
miljgbelastning

Tips til tiltag som fremmer mad med lav miljgbelastning

Nordisk Miljgmaerkning gnsker at motivere spisestedet til at indfgre tiltag som
fremmer mad med lav miljgbelastning. Spisestedet far frineden til at vaere
opfindsom og komme med egne tiltag, som kan reducere miljgbelastningen.
Tiltagene skal tydelige vise reduktion i miljgbelastningen, som let kan
kommunikeres med geester og personale.

Eksempler pa tiltag kan veere:

o Vegetariske dage.

e Reduktion af kgd i faste opskrifter.

e Reduktion af portioner (fx. reduceret stgrrelse pd hamburger eller bgf som
serveres, 0g gge mangden af grgntsager).

e Fisk og skaldyr med reduceret miljgbelastning, fx. fisk maerket med
myndighedsgodkendte maerker som "Naturskansom”- maerket af
Fiskeristyrelsen i Danmark, eller servering af minimum 5 forskellige arter,
hvor mindst 2 er vildtfanget.

e Kgd som er naerproduceret hvor dyrene har gaet pa naturlige graesgange.
Se fx. http://www.naturbete.se/

Listen med tips opdateres af Nordisk Miljigmaerkning.
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Bilag 2 Krav til baeredygtig fisk og skaldyr pa

nordiske sprog

A: Disse arter, som er truede, ma ikke serveres pa et Svanemaerket spisested:

e alle arter af haj (dk) - haj (sv) - hai (fi) - hai (no) - hakarl (is)

e alle arter af rokke (dk) - rocka (sv) - rauskut (fi) - rokke, skate (no) - skata

(is)

e vildfanget stgr (dk) - stor (sv) - sampikalat (fi) - stgr (no) - styrja (is)

(Acipenseriformes)

e tunfiskearterne blafinnet og sydlig tun (dk) - bladfenad och sydlig (sv) -
tonnikala ja etelantonnikala (fi) - makrellstgrie og sgrlig blafinnet tunfisk (no)

- tdnfiskur (is) (Thunnus thynnus og Thunnus maccoyii)
e 3l (dk) - &l (sv) - ankerias(fi) - al (no) - all (is) (Anguilla anguilla)

Undtagelse gives pd Island for traditionel servering af hajarten Somniosus

microcephalus og rokkearten Dipturus batis/Raja batis.

B: Disse arter, som er truede, ma ikke serveres hvis de er fanget i det

neevnte land

(status pd landets rgdliste i parentes, kritisk truet (CR) og staerkt truet (EN)):

Fiskeart Land
havskatt (sv) / havkat (dk) / merikissa (fi) / steinbit (no) / steinbitur (is) (Anarhichas lupus) Sverige (EN)
hélleflundra (sv) / hellefisk, helleflyndre (dk) / ruijanpallas, pallas (fi) / kveite (no) / luda (is) Sverige (EN)
(Hippoglossus hippoglossus / Reinhardtius hippoglossoides)

kungsfisk, rédfisk, uer (sv) / radfisk (dk) / punasimppu, puna-ahven (fi) / uer (no) / karfi (is) Norge (EN)
(Sebastes mentella, Sebastes marinus)

havsoring (sv) / havegrred (dk) / meritaimen, merivaelteiset kannat (fi) / sjgerret (no) / sjébirtingur | Finland (EN)
(is) (Salmo trutta m. trutta)

oring i insjovatten séder om latituden 67°00’n (sv) / taimen sisévesissa 67°00’n leveyspiirin Finland (EN)

etelapuolella (fi), grred (dk), @rret (no), urridi (is) (Salmo trutta)

havsmus (sv) / havmus (dk), sillikuningas (fi) havmus, havkatt (no) / hamus (is) (Chimaera
monstrosa)

Sverige (EN)

storfjéllig skolest (sv) / skoleest (dk) / lestikala (fi) / skolest (no) / slétthali (is) (Coryphaenoides Sverige (CR)
rupestris)
langa (sv) / lange (dk) / molva (fi) / lange (no) / langa (is) (Molva molva) Sverige (EN)
lyrtorsk (sv) / lubbe, lyssej (dk) / lyyraturska (fi) / lyr (no) / lyr (is) (Pollachius pollachius) Sverige (CR)
birkelanga (sv) / blalange (dk) / tylppapyrstémolva (fi) / bldlange (no) / blalanga (is) (Molva Norge (EN)
dypterygia)
dyndsmerling (dk) / (Misgurnus fossilis) Danmark
(CR)

anadromiskt vandringssik (sv) / sik (dk) / merialueen vaellussiika (fi) / sik (no) / tjarnasild (is) Finland (EN)
(Coregonus lavaretus)
insj6lax (sv) / (dk) / jarvilohi (fi) / innsjglaks (no) / lax i stéduvétnum (is) (salmo salar m. sebago) Finland (CR)
réding i Vuoksens vattendrag (sv) / fieldgrred, redding (dk) / nierida Vuoksen vesistossa (fi) / reye | Finland (CR)
(no) / silungur i vatnasvidi Vuoksens (is) (Salvelinus alpinus)
harr i Ostersjon (sv) / stalling (dk) / harjus Itdmeressé (fi) / harr (no) / harri i Eystrasali (is) Finland (CR)
(thymallus thymallus)

C: Tropisk reke, dvs. scampi, tigerrakor, kungsrakor, jatterakor (sv) / tropisk reje

(dk) / jattikatkarapu (fi) / tropisk reke (no) / trépisk risaraekja (is) (Penaeus sp.,
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Litopennaeus sp. og Metapenaeus sp. i familien Penaeidae og Macrobrachium
rosenbergii) ma ikke serveres.

Bifangst af arter pa A-, B- eller C-listen m4 ikke serveres. MSC-maerket fisk og
skaldyr ma altid serveres. Maerkning efter andre standarder end MSC kan benyttes
hvis Nordisk Miljgmaerkning har godkendt dem. Standarderne skal opfylde Nordisk
Miljgmeerknings krav til baeredygtig maerkning af ravarer fra fisk og skaldyr, jf. Bilag
3. ASC er i dag ikke godkendt.

Listerne over ikke baeredygtige ravarer kan revideres, hvis der kommer ny
information.
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Bilag 3 Retningslinjer ved bedgmmelse af

baeredygtighedsmaerkning af fisk og
skaldyr

Nordisk Miljgmaerkning stiller krav til standarder for certificerede fisk og skaldyr.
Kravene er sammenfattet i dette dokument som kontinuerligt opdateres. Hver
eneste standard og certificeringssystem gennemgas af Nordisk Miljgmaerkning for
at sikre, at alle krav opfyldes.

Generelle krav til standard for baeredygtig ravaremaerkning af fisk of skaldyr

Fglgende krav geelder for bade vildtfangede og opdraettede fisk:

Standarden skal fglge alle relevante regler og aftaler, og stemme overens

med FAO'’s og FN's konventioner og retningslinjer:

e 1982 UN Convention on the Law of the Sea

e 1995 UN Fish Stocks Agreement

e FAO's retningslinjer for miljgmaerkning af fisk og fiskeprodukter fra
vildtfangede fisk

e FAO's tekniske retningslinjer for certificering af akvakultur

e FAQ’s adfaerdskodeks for ansvarsfuldt fiskeri

Standarden skal balancere gkonomiske og gkologiske interesser. Standarden

skal veere udviklet i en aben proces, hvor gkologiske, gkonomiske og sociale

interesser har veeret indbudt til at deltage. Dette indebaerer, at der som

minimum skal veere en offentlig hgring ved udvikling af standarden.

Standarden og dokumentet som er relateret til standarden, skal vaere

offentlig/-e.

Standarden evalueres og revideres regelmaessigt, sa processen udvikles og

miljgpavirkningen mindskes successivt.

Nordisk Miljgmaerkning laegger specielt vaegt pd at standarden har absolutte

krav, som beskytter mod ulovligt fiskeri og mod forringelse af

biodiversiteten.

Krav til standard for vildtfangede fisk og skaldyrsravarer.

Standarden kraever, at den fangede bestand ikke overfiskes og bevares pa

et niveau, som fremmer malet om en langsigtet optimal udnyttelse.

Vurdering af bestandens status og tendenser, samt fiskeriets indvirkning pa

det omgivende gkosystem, skal baseres pa adaekvat og videnskabelige

relevante data/informationer. Standarden har krav til hensynet til

gkosystemet det vil sige at negative effekter af fiskeriet bedgmmes.

Standarden indeholder krav til minimering af bifangst/udsmid. Dette kan

opfyldes fx. ved at lave en risikovurdering.

Krav pa opdraettede fisk- og skaldyr

Standarden indeholder krav til miljgaspekter som sikrer holdbart opdraet,
hvilket inkluderer krav til foderfiskeri.
Dyresundhed og dyrevelfeerd.
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e Fg@devaresikkerhed.

Krav til certificeringssystem og certificeringsorgan

o Certificeringssystemet skal vaere abent, have stor national eller international
troveerdighed og skal kunne verificere, at kravene i standarden er opfyldt.

o Certificeringsorganet skal vaere upartisk og troveerdigt det vil sige at
certificering skal udfgres af en akkrediteret kompetent tredjepart.

o Certificeringssystemet skal veere egnet til at verificere, at kravet i
standarden opfyldes. Metoden, som anvendes i certificeringen, skal vaere
repeterbar og kunne avende til fiskeri/dyrkning.

e Certificeringen skal ske i forhold til en specifik standard.

¢ Inden certifikat udfaerdiges, skal der foretages kontrol af standarden inden
for fiskeri/dyrkning.

e Den certificerede fiskeri/dyrkning skal kontrolleres/revideres regelmaessigt.

Krav til CoC (Chain of Custody) certificering
Krav til CoC kan eventuelt evalueres, hvis der mangler supplement til lovkrav:

e Produktet skal vaere sporbart gennem hele veerdikeeden med mindst
fangstzone, handelsnavn (videnskabeligt navn) og produktionsmetode
(opdraettet/vildt) (ref: forordning 104/2000/EG som kun geelder for
uforarbejdede produkter).

e Chain of Custody-certificering skal udfgres af en akkrediteret kompetent
tredjepart som kravet pa certificering af fiskeri.

e Systemet skal stille krav til CoC-keeden, som sikrer sporbarhed,
dokumentation og kontrol gennem produktionskaeden.

Dokumentation

e Kopi af standard.

e Kontaktinformation (navn, adresse og telefonnummer) til organisationen
som har udviklet standard og auditrapport.

e Referencer til personer som repraesenterer parter og interessegrupper, som
er indbudt til at deltage i udfeerdigelse af standarden.

Vaer opmaerksom pa, at Nordisk Miljgmaerkning kan kraeve yderligere
dokumentation for at undersgge, om kravene i standarden og
certificeringssystemer er opfyldt.
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Bilag 4 Tips til tiltag for at forebygge og
reducere madspild
Eksempler pa forebyggende tiltag:

"Nudging" eller "dulting", som betyder at tilrettelaegge en adfaerd, som fgrer til
mindre madspild, uden at gaesterne taenker over det (mindre tallerkener er fx. et
nudge/dult).

Tallerkenspild kan fx. reduceres ved at servere mindre portioner, valgfrit tilbehgr i
mindre portioner, lade gaesterne selv vaelge om de vil have brgd til maden, benytte
mindre tallerkener, tilbud om "doggie-bag”, kommunikation med gaesterne og
lignende.

Buffetspild kan mindskes ved at reducere tilbuddet i buffeten, reducere stgrrelsen
pa serveringsfadene, optimere rutiner for pafyldning, pris pr. vaegt eller stgrrelse,
godt overblik over antal besggende gaester, rigtig temperatur ved servering og
lignende. Man kan ogsa saelge overskudsmad til en reduceret pris, eller gennem
alternative salgskanaler. Et andet alternativ er at forsere maden til velggrende
formal.

Tilberedningsspild kan reduceres ved god menuplanleegning, og god udnyttelse af
ravarerne. Opfindsomhed i forbindelse med genbrug af madvarer er ogséa en vigtig
faktor. | sddanne tilfaelde er fgdevaresikkerhed vigtig at forholde sig til.

Lagerspild kan forhindres ved at have gode indkgbsrutiner, og have en god
oversigt over hvilke varer man allerede har. Optimal opbevaring er ogsa vigtig for
at forhindre, at emballagen bliver gdelagt, og at frugt og grgnt bliver klemt.
Eksempler pa reducerende tiltag:

Benytte overflgdige rdvarer: Spisestedet kan benytte overflgdige ravarer fra
producenter eller dagligvarebutikker, enten regelmaessigt eller ved fast aftale.

Salg af overflgdige madvarer: Spisestedet kan saelge overflgdige madvarer fra sin
virksomhed til en lavere pris, eller salg gennem alternative salgskanaler.

Donation: Spisestedet kan have en fast aftale med en organisation om at donere
overflgdige madvarer.

Link til sider som kan inspirere til andre tiltag:

Matvetts tiltaksbank: https://www.matvett.no/bransje/tiltaksbank

"Nationell handlingsplan for minskat matsvinn i Sverige”:
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/produktion-av-

livsmedel/matsvinn-foretag/rapporter-och-publikationer

Danmark mod madspild, fgdevarebranchens guide til at reducere madspild:
https://danmarkmodmadspild.dk/

"Stop spild av mad» sine tips til «hvad kan du gjgre”:
https://stopspildafmad.org/om-madspild/hvad-kan-du-goere/
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Bilag 5 Kemikalier som benyttes i licensperioden
Produktnavn Kemikalie- Funktion/ Milje- Miljomzerke og | @vrigt produkt Er produktet undtaget fra Doseringsanordning: beskrivelse,
leverander anvendelses- maerket | licensnummer (indsaet funktion) | kravene? (Indsaet funktion) automatisk eller manuelt
omrade (beskriv (ja/nej)?
med tekst)
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